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Restaurant Brandhof

Vorspeisen und Salate- starters and salads-
primi_piatti ed insalate-entreés et salads

Suppenfopf ACEFG

beefbroth with boiled beef, vegetables and noodles

ristretto con manzo bollito, verdure e filini

consommé avec boeuf bouilli, légumes et nouilles € 8,90

Kaspressknddelsuppe scere.

beefbroth with fried cheese-breaddumpling

ristretto con gnocco di pane bianco al formaggio

consommé avec boulette de pain au fromage € 5,60

Fleischstrudelsuppe «cs.o

beefbroth with strudel of hashed meat

ristretto con strudel di carne

consommé au stroudel au haché de viande € 5,60

Frittatensuppe scre

beefbroth with shredded pancakes

ristretto con frittatine

consommé aux crépes € 4,60

Leberknddelsuppe scere.

beefbroth with calf’s liver dumpling

ristretto con gnocco di fegato di vitello

consommé au quenelle de foie de veau € 4,90

Gemischter Salatw, Griiner Salat o oder Erddpfelsalat o
mixed salad, lettuce salad or potatosalad with pumpkinseed oil
insalata mista, verde o insalata di patate con olio di semi di zucca
salade mixte, verte ou salade des pommes de terre avec

huile des graines de potiron € 5,50 Q
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Weisswiirste mit siissem Senf .«

Bavarian white sausages served with sweet mustard

salsiccie bianche bavaresi con senape dolce

boudin blanc avec moutarde douce € 9,20

Laugenbrezel . Soft Pretzel, Salatino Lisciva, Bretzel Salé € 2,60

Saures Rindfleisch mit Kiirbiskerndl e

cold boiled beef with vinegar and pumpkinseed oil

manzo lesso freddo con aceto ed olio di semi di zucca

boeuf froid a la vinaigrette (huile des graines de potiron) € 12,50

Steirersalat mit Rindfleisch, Ei, Zwiebel, Kdferbohnen und Kerndl .
mixed salad with boiled beef, egg, onions, beans and pumpkinseed oil
insalata mista con manzo lesso, uovo sodo, cipolle,
fagioli ed olio di semi di zucca
salade mixte avec boeuf bouilli, oeuf dur, oignons,
fayots et huile des graines de potiron € 13,90

HendlIstreifen in Kiirbiskernpanade auf Erddpfelsalat mit Kerndl cecqu

chicken-strips breadcrumbed with pumpkinseed served on potato salad
petto di pollo tagliato e panato con semi di zucca su insalata di patate
blanc de poulet pané avec graines de potiron
sur salade de pommes de ferre € 13,90

Brandhofsalat e

grilled turkey-strips served on salad with sour cream dressing
petto di tacchino ai ferri su insalata con condimenta alla panna acida
filet de dinde grillé sur salade avec vinaigrette a la creme € 14,80

Steirischer Backhendlsalat icecin
deepfried chicken breast served on lettuce salad
petto di pollo panato e fritto su insalata verde

" blanc de poulet frit sur salade verte € 13,80

AP Q

Ny q
2 N



=z L— =3l

Y5 e =Ziv
PN RN
2\ Restaurant Brandhof N

Spezialitdten- traditional maincourses-
secondi piatti tradizionali- plats principeaux traditionnels

Halbes steirisches Backhendl (_ min. 30 Minuten) .

fried Styrian chicken( preparation time 30 minutes)

pollastrino panato e fritto( durata della preparazione 30 minuti)

poulet frit ( dureé de la préparation 30 minutes) € 15,50

Kalbsrahmbeuschel scz.vo

chopped calf’s lights with breaddumpling

polmone di vitello con gnocco di pane bianco

hachis de mou de veau avec boulette de pain € 11,20

Brandhofgulasch ces.o
goulash of beef with breaddumpling, sausage, gherkin and fried egg
goulash di manzo con gnocco di pane bianco, wiirstel,
cetfriolo sott” aceto ed uova al tegame
gulyas de boeuf avec boulette de pain, saucisse,
cornichon et oeuf sur le plat € 18,80

Schnitzel nach Wiener Art vom Schwein mit Beilage nach Wahl s
pork- schnitzel deepfried with one sidedish at your choice

scaloppina di maiale panata e fritta con un contorno a scelta

escalope de porc viennoise avec une garniture au choix € 16,50

Schnitzel nach Wiener Art von der Pute mit Beilage nach Wahl
turkey- schnitzel deepfried with on sidedish at your choice

scaloppina di tacchino panata e fritta con un contorno a scelta ’
escalope de dinde viennoise avec une garniture au choix €1750 N
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Hauptspeisen- main dishes- secondi piatti- plats principaux

Brandhoftascherin iccroe

loins of pork filled with gorgonzola-cheese and ham, breadcrumbed
with pumpkinseed and served with parsley potatoes

filetti di maiale fritte con semi di zucca ripiene di prosciutto e gorgonzola
con patate al prezzemolo

medaillons de porc farcies de jambon et gorgonzola,
panés avec graines de potiron avec pommes de terre persileés € 19,90

Grilltellercc.o
mixed grill- pork chop, calf’s liver, sausage, turkey steak, bacon,
french fries and vegetables
grigliata mista-costoletta di maiale, fegato di vitello, wiirstel,
filetto di tacchino, pancetta, patatine e verdure
grillade varieé- cote de porc, foie de veau, saucisse,
filet de dinde, lard, pommes frites et légumes € 20,50

Gegrillte Kalbsleber mit Speck, Gemiise und Braterddpfeln .o

grilled calf” sliver with bacon, vegetables and fried potatoes

fegato di vitello ai ferri con pancetta, verdure miste e patate arrostite

foie de veau grileé avec lard, Iégumes et pommes de terre € 19,50

Gegrilltes Putensteak mit Mischgemiise und Reise:

grilled turkey- steak with vegetables and rice

filetto di tacchino ai ferri con verdure e riso

filet de dinde grillé avec légumes et riz € 18,50

Gerdstete Hiihnerleber mit Zwiebel, Speck und Reis ercim
chicken liver sauteéd with onions, bacon and rice
fegato di pollo con cipolle, pancetta e riso
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foie de veau frit avec salade des pommes de terre € 19,30
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Brauhaus-Kotelette ..

pork chop in beer-onion-sauce with fried potatoes
costoletta di maiale con salsa di birra et di cipolle con patate arrostite
cote de porc avec sauce de biere et des oignons
avec pommes de terre sauteés € 19,80

GroBmutterteller «eeo
loins of pork with bacon, mixed mushrooms and fried grated potatoes
medaglioni di maiale con pancetta, funghi misti e fritelle di patate
médaillons de porc avec lard, champignons
et galettes de pommes de ferre € 20,50

Schweinsnierndin mit Speck, Zwiebel und Erddpfeln «r.uo

Porc kidneys with potatoes, bacon and onions

Rognone di maiale con patate, pancetta e cipolle

Rognons de porc avec pommes de ferre, oignons et lard € 13,20

Cordon Bleu mit Beilage nach Wahl c:

Cordon Bleu ( pork) served with sidedish at your choice

Cordon blu (maiale) con contorno a scelta

Cordon Bleu de porc avec une garniture au choix € 18,80

Glacierte Kalbsleber mit Apfelscheiben und Reis e

calf’s liver sauteéd with apple slices served with rice

fegato di vitello con fetta di mele e riso

foie de veau glaceé avec tranches de pomme et riz € 19,80

Gebackene Kalbsleber mit Erddpfelsalat cco.n
Deepfried calf’s liver with potatoe salad
fegato di vitello panato e fritto con insalata di patate
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Fische und vegetarische Gerichte-fishcourses and vegetarian plates
pesce e piatti secondi vegetariani- poissons et plats vegetariens

Gebratene Forelle mit Petersilerddpfeln i

trout meuniere served with parsley potatoes

trota alla mugnaia con patate al prezzemolo

truite a la meuniére avec pommes de terre persileés € 19,80

Zanderfilet in Butter gebraten mit Petersilerddpfeln ...

pikeperch fried in butter served with parsley potatoes

filetto di luccioperca cotto in burro con patate al prezzemolo

filet de sandre sauté en beurre avec pommes de terre persileés € 19,80

Zanderfilet gebacken mit Erddpfelsalat icocein

pikeperch breadcrumbed and deepfried with potatoe salad

filetto di luccioperca panato e fritto con insalata di patate

filet de sandre pané et frit avec salade des pommes de terre € 19,80

Blattspinatnockerln mit Schafkdse aczc.

flourdumplings made with spinach and feta cheese

gnocchetti a base di farina con spinaci e pecorino

petits gnocchi de farine avec épinard et fromage de brebis € 12,50

Kdrntner Kasnudeln aciom

pasta pockets filled with ricotta-cheese and mint

pasta ripiena di ricotta e menta

nouilles farcies au fromage et menthe € 13,50

Gebackene Champignons mit Sauce Tartare i
deepfried white mushrooms with tartar sauce
funghi coltivati fritti con salsa tartara
champignons frits avec sauce tartare € 11,80 Q
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Nachspeisen- desserts- dolci- désserts

Apfelstrudel .co
applestrudel, strudel di mele, strudel aux pommes

Topfenstrudel io
curdstrudel, strudel di ricotta, strudel au fromage blanc

Schwarzbeerschmarren .
browned omelette with blueberries
omelette rosolata con mirtilli
Crépes de |" empereur aux myrtilles

Kastanienreis

chestnut puree with whipped cream
passato di castagne con panna montata
dessert aux marrons avec créme Chantilly

Warmer Schokokuchen mit fliissigem Kern scs+
molten chocolate cake with with whipped cream
torta di lava con panna montata

fondant au chocolat a la creme Chantilly

Waldbeerpalatschinke :ca
pancake with vanilla ice and hot berries from the wood

€ 5,50

€ 5,50

€ 10,70

€7,10

€7,30

panicetta ripiena di gelato di vaniglia con frutti di bosco caldi

crépe aux fruits du bois chauds avec glace de vanille

Marmeladepalatschinken( Marille oder Preiselbeeren)

Pancakes with apricot- or cranberry jam
panicetti con marmellata d” albicocche o mirtilli rossi
crépes a la confiture d” abricots ou d” airelles rouges

€ 9,30
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Beilagen und Gebdck- sideorders and bread-

contorni e pane- garnitures et pain
Bread is not included in the price !l
pane non incluso nel prezzo Il
pain non est inclus dans le prix !ll
Mischgemiise., Pommes Frites:, Reis., Semmelknddel
Vegetables, french fries, rice, breaddumpling
verdura mista, patatine, riso, gnocco di pane bianco
légumes, pommes frites, riz, boulette d pain € 4,80
Petersilerddpfel., Braterddpfel:, Kroketten .., Réstinchen s
parsleypotatoes, fried potatoes, croquettes, fried grated potatoes
patate al prezzemolo, patate arrostite, crocchette, fritelle di patate
pommes de terre persileés, pommes de terre sauteés, croquettes,

galettes de pommes de terre € 4,80
Scheibe Schwarzbrot
slice of brown bread - panino, fetta di pane nero -
tranche de pain noir €1,60
Salzstangerl «- salted French bread, bastoncino salato, battonet salé € 1,50
Semmel +- bread roll, panino, petit pain €190

For seasonal offers and the drink list
please ask your waitor
Per offerti stagionali e il menu delle bevande
chiedi al vostro cameriere

0’ Pour offres de la saison et le menu des boissons \Q
R' demandez a votre serveur “
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